Dinkel
-maus

Die umweltfreundliche Warmflasche geftllt
mit Dinkel aus kontrolliertem, 6kologischem
Anbau vom Bio-Bauern Aunkofer aus
Herrnsaal, sowie Baumwollstoffe aus
normalen oder Naturstoffe aus
kontrolliert- biologischem Anbau und
Verarbeitung.

Die herkémmliche Gummi-Warmflasche hat bald ausgedient.
Die neue "Dinkelmaus" mit natirlichem Dinkel hilft bei all

Ihren Beschwerden und lindert den Schmerz. Sie ist ideal bei.

- Ruckenschmerzen - Nackenschmerzen
- Kiihlen bei Verstauchungen - Bauchschmerzen
- Menstruationsbeschwerden - Anwéarmen des Bettes

-"Vorheizen" des Kinderwagens - Rheuma

& Anleitung: (fur Babymaus halbe Zeiten!)

Die "Dinkelmaus" einfach 2-3 Minuten bei ca. 600 Watt in der
Mikrowelle auf die gewilinschte Temperatur bringen. Zwischen
durch umdrehen und dabei die Warmeaufnahme kontrollieren.

Alternativ kénnen Sie die "Dinkelmaus™ auch im Backofen ca.
10 -15 Minuten bei ca. 100°C erhitzen. Auf keinen Fall Uber
130°C erhitzen, da das Baumwollgewebe dann versproden
kann. Achten Sie auch darauf, dass die Augen der Maus nicht
mit heiBen Blechteilen in Berihrung kommen.

Die Warmeleitfahigkeit der Maus (Dinkel) ist von der
gespeicherten Feuchtigkeit abhdngig. Aus diesem Grund sollten
Sie die Maus nach mehreren Anwendungen zur
Feuchtigkeitsregulierung einige Stunden in einem Raum mit
hoher Luftfeuchtigkeit legen. Wir empfehlen dazu das
Badezimmer, einen vor Regen geschutzten Platz im
AulRenbereich oder die Fensterbank bei ge6ffnetem Fenster.

Sie konnen die Maus auch zum Kihlen bei Verstauchungen
verwenden. Dazu die Maus einige Minuten in das Gefrierfach
legen, bis der gewiinschte Kéltegrad erreicht ist.

GAchtung :

Auf keinem Fall nass werden lassen, da die (Bio)-Kdérner
voll keimféahig sind !

Sollte Ihr Mauschen einmal schmutzig oder nass werden,
konnen Sie den Bezug bedenkenlos in der Waschmaschine
waschen. Dazu 6ffnen Sie bitte einige Stiche auf der Unterseite
und entfernen alle Kérner. Nach dem Waschen kénnen Sie ein
Kilo neue Korner einfiillen und die Naht wieder schlieRen. Wir
empfehlen dazu naturbelassenen Dinkel.

Herstellung und Bezug durch:
M. Jochum
Utzenzell 6a
94344 Wiesenfelden / Bay. Wald
Tel. 09966 / 9020250
www. Dinkelmaus.de
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